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FB 3.4.2 Anforderungen Subunternehmen     

Documento 1: Requisiti e Leggi Generalmente Applicabili sull'Igiene degli Alimenti 

(Tradotto dal "pasted-content-2026-07-28T11-57-09.txt") 

1.0 REQUISITI E LEGGI GENERALMENTE APPLICABILI SULL'IGIENE DEGLI ALIMENTI Le seguenti norme e regolamenti costituiscono la base per tutti 
i servizi di trasporto commissionati da Obrist&Andergassen GmbH: 

• DIN 10502 – Igiene degli alimenti: contenitori di trasporto per alimenti liquidi, granulari e in polvere 

• Regolamento UE (CE) n. 852/2004 – Igiene degli alimenti e HACCP 

• Regolamento UE (CE) n. 178/2002 – Sicurezza alimentare 

• Linea guida VdF – "Requisiti qualitativi specifici per i trasporti in autobotti per l'industria dei succhi di frutta" 

• Linea guida AIJN sulla pulizia dei serbatoi 

• Leggi generalmente applicabili sul traffico stradale e sui trasporti a livello europeo e nazionale nel paese specifico in cui è stabilito il subappaltatore 

2.0 SISTEMA DI GESTIONE DELLA QUALITÀ DEL CONTRAENTE Il contraente si impegna a introdurre e mantenere un Sistema di Gestione della 
Qualità, con l'impegno verso un obiettivo zero-errori e il miglioramento continuo. Prova tramite certificato valido secondo: 

• IFS Logistics OPPURE 

• DIN EN ISO 22000 OPPURE 

• ISO 9001 (in combinazione con un sistema HACCP dimostrabile) 

2.1 AUDIT DEL CONTRAENTE Il contraente concede a O&A il diritto di effettuare audit annunciati in precedenza per verificare le misure di assicurazione 
della qualità. Se sono necessarie azioni correttive, il contraente elabora un piano di azioni in coordinamento con O&A. O&A si riserva il diritto di effettuare 
ispezioni dei veicoli senza preavviso durante l'esecuzione del contratto. 

2.2 FORMAZIONE DEL PERSONALE Tutti i dipendenti devono essere sufficientemente competenti per i rispettivi ambiti di responsabilità. È necessario 
svolgere annualmente una formazione igienica conforme al Regolamento (CE) n. 852/2004, Allegato II, Capitolo XII. 

3.0 SICUREZZA ALIMENTARE E FOOD DEFENSE Il contraente conferma: 
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• Il rispetto delle attuali disposizioni legislative in materia alimentare 

• L'esecuzione di un'analisi del rischio HACCP per il processo di trasporto 

• Il monitoraggio continuo dei punti di controllo e dei punti critici di controllo (CCP) 

• L'implementazione e l'attuazione di misure di Food Defense e Food Fraud 

3.1 REQUISITI PER VEICOLI E UNITÀ DI SERBATOIO 

Requisito Specifica 

Utilizzo Esclusivamente per trasporti alimentari 

Etichettatura Visibile e non rimovibile: "Solo per alimenti / Nur für Lebensmittel / Per alimenti" 

Materiale Parti a contatto con il prodotto in acciaio inox 

Lavabilità Facilità di pulizia, vapore e disinfezione 

Sigillatura Tutte le camere e parti di connessione sigillabili/impossibili da manomettere 

Isolamento Aumento massimo di temperatura 1°C / 24h 

Certificato ATP Valido per coperchi dei domi 

Connessioni Min. DN 80 per concentrati/purè; DN 65 per succhi 

Condizione Pulito, mantenuto, idoneo alla circolazione 

Personale Addestrato HACCP 

4.0 REQUISITI DI PULIZIA 

4.1 FONDAMENTA 

• La pulizia è eseguita esclusivamente da stazioni di pulizia certificate EFTCO o SGF. 

• Acqua e vapore rispettano la Direttiva UE sull'acqua potabile (UE) 2020/2184. 

• Detergenti e disinfettanti devono essere adatti agli alimenti. 
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• Il certificato di pulizia non deve avere più di 24 ore al momento del carico (Eccezione: Lunedì prima delle 12:00: max. 72 ore). 

4.2 PULIZIA STANDARD (per carichi precedenti regolari) Secondo la linea guida VdF, almeno: 

• C01 – Pulizia chimica (alcalina o alternativa adatta agli alimenti) 

• F01 – Pulizia esclusivamente con acqua potabile 

• P10/P09 – Risciacquo a caldo (>60°C o >80°C) 

• P01 – Risciacquo a freddo 

4.3 PULIZIA SPECIALE (carichi precedenti contenenti grassi/allergeni) Secondo la Tabella B della linea guida VdF: 

• P40 (Vaporizzazione) o P09 (Risciacquo a caldo >80°C) 

• F01 – Pulizia esclusivamente con acqua potabile 

• C01 – Pulizia chimica 

• P09 – Risciacquo a caldo >80°C 

• P51 – Vaporizzazione 

• P01 – Risciacquo a freddo 

4.4 CASI SPECIALI E ECCEZIONI 

4.4.1 VINO-SU-VINO (CARICO SUCCESSIVO: VINO DOPO VINO) 

Passo Misura Durata 

1 Pulire tutte le parti a contatto con il prodotto (attrezzature, uscite, linee, connessioni, testine di spruzzo) con acqua 

fredda 

– 

2 Pulire le camere con acqua fredda Min. 10 minuti per 

camera 
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Importante: 

• Eccezione dalla pulizia standard (§5.2), solo per carico precedente identico (vino su vino). 

• Se vino come carico precedente seguito da altro prodotto → Pulizia intensiva secondo Tabella B (§6.1). 

• Deve essere documentato da un valido certificato di pulizia (ECD). 

• I requisiti specifici del cliente hanno priorità. 

Documentazione: 

Documento Richiesto? 

Certificato di Pulizia (ECD) per Vino-su-Vino ✅ Sì 

Certificato di Pulizia (ECD) per Melassa ❌ No (se non richiesto) 

Voce Registro di Viaggio (Carico Precedente) ✅ Sì – in ogni caso 

Approvazione specifica del cliente ✅ Sì – se il cliente ha requisiti diversi 

4.4.2 CARICO DI MELOTTA (CARICO SUCCESSIVO SU MELOTTA) 

Condizione Regola 

Carico precedente = Melassa, Carico = Melassa Nessuna pulizia richiesta – Caricamento diretto consentito 

Requisito specifico del cliente Solo se esplicitamente richiesto dal cliente 

Importante: 

• La melassa è elencata nella Tabella B (carichi precedenti condizionati) per RAUCH e Hans Zipperle. 

• L'eccezione vale solo per melassa-su-melassa. 

• Se si passa a un altro prodotto dopo → Pulizia intensiva secondo §5.2 (Tabella B). 

• Il carico precedente documentato (registro/certificato di pulizia) deve indicare melassa. 
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• I requisiti specifici del cliente hanno priorità (es. Interfood, O&A possono elencare la melassa come carico precedente vietato). 

4.4.3 ALTRI CASI SPECIALI (Traffico Shuttle) Per i seguenti prodotti possono valere intervalli di pulizia semplificati (solo su incarico esplicito): 

• Zucchero liquido incluso glucosio liquido: Pulizia secondo Sezione 4.2 al più tardi dopo 7 giorni. 

• Acido citrico liquido: Pulizia secondo Sezione 4.2 al più tardi dopo 7 giorni. 

• Zucchero bianco (cristallino): Pulizia ogni 14 giorni (vedere Sezione 4.4.1). Tutti i casi speciali devono essere indicati nell'ordine di trasporto e 
richiedono conferma scritta da parte di O&A. 

5.0 PROCESSI OPERATIVI E DOCUMENTAZIONE 

5.1 PROCESSI OPERATIVI I seguenti documenti sono la base per l'elaborazione operativa: 

• Ordine di trasporto 

• Sequenza delle merci e carichi precedenti 

• Prove di pulizia 

• Liste di carico 

• Istruzioni di blocco 

• Conoscenze di carico 

5.2 OBBLIGHI DI PROVA Il contraente mantiene e archivia (min. 10 anni): 

• Documenti di trasporto (Conoscenze CMR) 

• Registrazioni della sequenza delle merci 

• Prove di pulizia (certificati EFTCO/SGF) 

• Ordini 
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• Notifiche di blocco per difetti di qualità o sospetto contaminazione 

• Risultati dei test secondo piano di test (punti di controllo HACCP, misurazioni temperatura, ispezioni visive) 

• Rapporti di audit 

5.3 TRACCIABILITÀ Al rilevamento di un errore, deve essere garantita la tracciabilità e il contenimento dei lotti danneggiati. 

6.0 DEVIAZIONI E CARATTERISTICHE SPECIALI 

• Devono essere esclusi contaminazioni da emissioni, gas di scarico, odori, corpi estranei, ecc. 

• Requisiti e caratteristiche specifiche del cliente sono registrati nell'ordine di trasporto e devono essere rigorosamente osservati. 

• O&A deve essere informato immediatamente di problemi nel processo di trasporto (anche fuori orario di ufficio). 

• Il carico deve essere protetto contro accessi non autorizzati continuamente fino al punto di scarico. 

• I requisiti di Food Defense e Food Fraud devono essere implementati. 

• I documenti di trasporto non devono essere accessibili a terzi (tranne controlli ufficiali). 

7.0 INFORMAZIONE E NOTIFICHE DI CAMBIAMENTO In caso di deviazioni dagli accordi (qualità, scadenze), il contraente informa O&A 
immediatamente. Obbligo di notifica di cambiamento: Il contraente deve ottenere l'approvazione di O&A prima di apportare modifiche che potrebbero 
influenzare la sicurezza alimentare. Conservazione documenti: Minimo 10 anni. 

8.0 PROTEZIONE AMBIENTALE E PRINCIPI ETICI Il contraente si impegna a rispettare tutte le disposizioni legali in materia di protezione ambientale, 
salute e sicurezza sul lavoro, nonché il divieto di discriminazione, lavoro minorile e lavoro forzato (Norme fondamentali ILO). 

9.0 DOCUMENTI DI RIFERIMENTO Per requisiti specifici del cliente vengono forniti allegati aggiuntivi: 

• Linea guida RAUCH GR-GL-23_01-001-DE (Trasporto di alimenti in autobotti) 

• Termini e Condizioni di Trasporto Interfood 
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• Hans Zipperle AG TQM-D 217 – Specifica di trasporto per prodotti frutticoli semilavorati liquidi (purè, succo, concentrato) Questi allegati hanno 
priorità su questo documento base in caso di requisiti contraddittori. 

10.0 CONFERMA DA PARTE DEL CONTRAENTE Come fornitore di servizi di trasporto, il contraente si impegna a rispettare dimostrabilmente i seguenti 
requisiti: 

• Rilascio e formazione del personale autista su tutta la documentazione necessaria: 

o FB 3.4.6 Formazione Igienica per Autisti 

o FB 3.4.7 LINEE GUIDA PER AUTISTI (Per subappaltatori) 

Obrist&Andergassen GmbH avrà sempre la possibilità di verificare le informazioni fornite. Con la presente confermo che la nostra azienda soddisfa i suddetti 
requisiti. 

Luogo / Data: ________________________ Timbro e Firma Imprenditore: ________________________ 

DOCUMENTI RICHIESTI (da inviare insieme) 

• Copia Licenza UE o Permesso per trasporto merci su strada commerciale 

• Copia Certificati di Certificazione 

• Copia Certificati Assicurativi: 

o Assicurazione Responsabilità Civile Veicoli (massima copertura possibile a livello nazionale) 

o Assicurazione CMR 

o Assicurazione Responsabilità Civile d'Impresa inclusa smaltimento prodotti contaminati 

o Assicurazione Danni alle Merci 

 


